W dniu 20 maja 2015 roku w Warsztatach Szkolnych Zespotu Szkét Gastronomiczno —

Hotelarskich zostat zorganizowany ,,Dziert Kuchni Staropolskiej”.

Z tej okazji Katarzyna Rejewska- Markiewicz zaplanowata specjalny charakterystyczny dla kuchni

staropolskiej jadtospis:

Podstawa

Zupa: Zagraj z zacierkami

Il danie: Pierogi z kaszg i grzybami
Surdowka z kapusty kiszonej

Napdj: Podpiwek

Dieta

Zupa: Zagraj z zacierkami

Il danie: Pierogi z miesem i kaszg kuskus
Satata z pomidorem

Napdj: Herbata mietowa z miodem i cytryng

Obiad ugotowata klasa Il TZiUG pod opieka Katarzyny Rejewskiej — Markiewicz.

Przygotowanie pierogdéw klasa Il TZiUG i Il a Kucharz pod opiekg Anny Sarnowskiej, Justyny Bedra i

Katarzyny Rejewskiej - Markieiwcz.
Stotédwke szkolng udekorowano zgodnie z tradycjg staropolska.

Na stotach konsumentéw umieszczono haftowane obrusy i kwiaty.



Za wystréj stotdwki (przygotowanie wystawy ksigzek z typowymi daniami kuchni staropolskiej, kasz,

grzybdéw, warzyw) odpowiedzialne byty Anna Sarnowska i Justyna Bedra

Konsumenci wychodzgc ze stotdéwki mogli poczestowac sie chlebem ze smalcem oraz ogérkiem

kiszonym (smalec przygotowata Katarzyna Rejewska-Markiewicz).

Za elementy dekoracyjne odpowiedzialni byli wszyscy organizatorzy Dnia Staropolskiego.

Kuchnia staropolska cieszyta sie duzym zainteresowaniem konsumentéw.
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