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	L.p.
	Przedmiot
	Autor
	Tytuł
	Wyd.

	1. 
	Język polski
	Chmiel M., Równy A.
	Ponad słowami. Klasa 2 część 2. 
	NOWA ERA

	2. 
	Język angielski
	Spencer David
	Gateway 2/ Repetytorium.
	MACMILLAN

	3. 
	Język niemiecki
	Sylvia Mróz-Dwornikowska
	Meine Welttour 2- poziom podstawowy
	NOWA ERA

	4. 
	Język angielski  rozszerzony 
	----------
	Nauczyciel nie wymaga podręcznika – różne źródła.
	----------

	5. 
	Język niemiecki  zawodowy 
	----------
	Nauczyciel nie wymaga podręcznika – różne źródła.
	----------

	6. 
	Historia i społeczeństwo -uzupełniający
	Maćkowski T.
	Poznać przeszłość. Ojczysty Panteon i ojczyste spory.
	NOWA ERA

	7. 
	
	Janicka I.
	Poznać przeszłość. Rządzący i rządzeni.
	NOWA ERA

	8. 
	Biologia rozszerzona
	Marko-Worłowska M.i in.
	Biologia na czasie 2 - zakres rozszerzony.
	NOWA ERA

	9. 
	Matematyka
	Babiański W. i in.
	Matematyka. 
	NOWA ERA

	10. 
	Matematyka rozszerzona
	-----------
	Nauczyciel nie wymaga podręcznika – różne źródła.
	-----------

	11. 
	Chemia rozszerzona
	Litwin M., Styka-Wlazło S.,  

Szymońska J.
	To jest chemia 1. Chemia ogólna i nieorganiczna.
Podręcznik dla liceum ogólnokształcącego i technikum - zakres rozszerzony. 
	NOWA ERA

	12. 
	
	Chmurska M., Megiel E., Świderska G.
	To jest chemia 1. Chemia ogólna i nieorganiczna.
Maturalne karty pracy - zakres rozszerzony.
	NOWA ERA

	13. 
	
	Litwin M., Styka-Wlazło S.,  Szymońska J.
	To jest chemia 2. Chemia organiczna. Podręcznik dla liceum ogólnokształcącego i technikum - zakres rozszerzony. 
	NOWA ERA

	14. 
	
	 Megiel E., Świderska G.
	To jest chemia 2. Chemia organiczna.
Maturalne karty pracy - zakres rozszerzony.
	NOWA ERA

	15. 
	Rachunkowość 
	----------
	Nauczyciel nie wymaga podręcznika – różne źródła.
	----------

	16. 
	Obsługa programów branżowych w zakładzie spożywczym
	----------
	Nauczyciel nie wymaga podręcznika – różne źródła.
	----------

	17. 
	Technologie produkcji cukierniczej
	Kaźmierczak M.
	 Wyroby cukiernicze. Technologie produkcji cukierniczych. TOM II cz1,2.
	REA

	18. 
	Podstawy analizy żywności
	-----------
	Nauczyciel nie wymaga podręcznika.
	---------

	19. 
	Technologie przetwórstwa spożywczego
	-----------
	Nauczyciel nie wymaga podręcznika.
	---------

	20. 
	Pracownia cukiernicza
	Kaźmierczak M. 
	Technologie produkcji cukierniczej.
	WSiP/REA

	21. 
	Religia
	Mazur S. (red.)
	Za progiem nadziei. 
	JEDNOŚĆ


