1aŻ  TECHNIK ŻYWIENIA I USŁUG GASTRONOMICZNYCH kl. I a TŻiUG – 2017/2018 
	L.p.
	Przedmiot
	Autor
	Tytuł
	Wyd.

	1. 1
	Język polski
	Chmiel M., Równy A.
	Ponad słowami. Klasa 1 część 1-2. 
	NOWA ERA

	2. 
	Język angielski
	Spencer D.
	Podręczniki do języków obcych zostaną określone we wrześniu, po zamknięciu grup językowych i określeniu poziomu umiejętności językowych uczniów. Gateway 1 
	MACMILLAN

	3. 
	Język angielski rozszerzony
	----------
	Nauczyciel nie wymaga podręcznika – różne źródła.
	----------

	4. 
	Język francuski
	Himber C., Gallon F.


	Podręczniki do języków obcych zostaną określone we wrześniu, po zamknięciu grup językowych i określeniu poziomu umiejętności językowych uczniów.

En Action 1 
	 Hachette



	5. 
	Język francuski zawodowy
	----------
	Nauczyciel korzysta z różnych źródeł
	----------

	6. 
	Wiedza 


o kulturze
	Mrozkowiak-Nastrożna N. 

i in. 
	Spotkania z kulturą. Podręcznik do wiedzy  

o kulturze dla liceum i technikum. 

Zakres podstawowy.
	NOWA ERA 



	7. 
	Historia
	Roszak S., Kłaczkow J.
	Poznać przeszłość. Wiek XX.  
	NOWA ERA 

	8. 
	Wiedza 

o społeczeństwie
	Janicki A. 
	W centrum uwagi
	NOWA ERA

	9. 
	Podstawy przedsiębiorczości
	 Makieła Z., 

Rachwał T. 
	Krok w przedsiębiorczość
	NOWA ERA 

	10. 
	Geografia
	Uliszak R., Wiedermann K.
	Oblicza geografii.
	NOWA ERA

	11. 
	Biologia
	Bonar E., i in.
	Biologia na czasie, zakres podstawowy. 
	NOWA ERA

	12. 
	Chemia
	Hassa R., Mrzigod A., 

Mrzigod J.
	To jest chemia. 

Podręcznik dla szkół ponadgimnazjalnych. 

Zakres podstawowy. 
	NOWA ERA

	13. 
	Fizyka
	Fiałkowska M. (red.)
	Świat Fizyki. 
	ZamKor

	14. 
	Matematyka
	Babiański W. 

i in.
	Matematyka. 
	NOWA ERA

	15. 
	Informatyka
	Hermanowska G., Hermanowski W.
	Ciekawi świata. Informatyka. Podręcznik. Zakres podstawowy dla szkół ponadgimnazjalnych.
	OPERON

	16. 
	Edukacja dla bezpieczeństwa
	Breitkopf B., 

Cieśla M.
	EDB. Po prostu. Podręcznik dla szkół ponadgimnazjalnych. 
	WSiP

	17. 
	Technologia gastronomiczna 
	Kmiołek A.
	Sporządzanie napojów i potraw. Towaroznawstwo

i przechowywanie żywności. Kwalifikacja T.6.1 
	WSiP

	18. 
	Pracownia technologii gastronomicznej
	
	Sporządzanie i ekspedycja potraw i napojów cz. 1. Technologia gastronomiczna.
	

	19. 
	Zasady żywienia
	Czerwińska D.
	Zasady żywienia. Technik żywienia i usług gastronomicznych kwalifikacja T.15.1. 

Podręcznik. Część 1 i 2.
	REA

	20. 
	Religia
	ks. Śmiech T. (red.)
	W blasku Bożej prawdy. 
	JEDNOŚĆ


