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Technik Hotelarstwa

Technik Organizacji Turystyki

Technik Technologii Żywności

Technik Żywienia i Usług Gastronomicznych

Technik Przemysłu Mody

Technik Stylista

Technik Reklamy

Technik Przetwórstwa Mleczarskiego
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TECHNIK
HOTELARSTWA

JĘZYKI

KWALIFIKACJE
HGT.03 
Obsługa gości  w obiekcie świadczącym usługi
hotelarskie
HGT.06 
Realizacja usług w recepcji

zainteresowane są pracą w renomowanych hotelach w

Polsce i za granicą,

lubią pracę z ludźmi,

cenią różnorodność i wyzwania,

chcą awansować i rozwijać się,

są ciekawe świata.

Kto powinien wybrać ten zawód?
OSOBY, które:

promocji oraz sprzedaży usług hotelarskich,

obsługi gości w recepcji hotelu,

rezerwacji usług hotelarskich,

rozliczania kosztów pobytu w hotelu,

przygotowania sal okolicznościowych i konferencyjnych,

współpracy w zespole,

komunikacji interpersonalnej,

obsługi specjalistycznych programów komputerowych,

prowadzenia własnej działalności gospodarczej.

Jakie można zdobyć umiejętności?
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JĘZYKI

KWALIFIKACJE

TECHNIK
ORGANIZACJI
TURYSTYKI

HGT.07 
Przygotowanie imprez i usług turystycznych
HGT.08 
Obsługa klienta oraz rozliczanie imprez i usług
turystycznych

kochają podróże,

chcą poznawać nowych ciekawych ludzi,

są komunikatywne, operatywne i przedsiębiorcze,

posiadają umiejętność podejmowania inicjatyw,

posiadają umiejętności organizacyjne i negocjacyjne.

Kto powinien wybrać ten zawód?
OSOBY, które:

sporządzania programów, organizacji i obsługi imprez

turystycznych, konferencji, targów,

planowania i kalkulacji kosztów imprez i usług

turystycznych,

korzystania ze specjalistycznych programów  stosowanych

do obsługi ruchu turystycznego,

planowania tras podróży i dokonywania rezerwacji w

hotelach,

prowadzenia informacji turystycznej,

opracowywania materiałów promocyjnych, informatorów i

katalogów usług turystycznych.

Jakie można zdobyć umiejętności?
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TECHNIK
TECHNOLOGII
ŻYWNOŚCI

JĘZYKI

KWALIFIKACJE
SPC.01 
Produkcja wyrobów cukierniczych
SPC.07 
Organizacja i nadzorowanie produkcji wyrobów
spożywczych

interesują się wyrobami cukierniczymi, słodyczami i

procesami ich tworzenia;

zainteresowane są pracą w usługach w branży cukierniczej;

chcą poznać techniki przygotowywania produktów

cukierniczych od surowców do gotowego produktu;

pragną zgłębić tajniki posługiwania się maszynami,

narzędziami i urządzeniami w zawodzie cukiernika.

Kto powinien wybrać ten zawód?
OSOBY, które:

organizowania i nadzorowania procesu wytwarzania

produktów żywnościowych, 

opracowywania nowych receptur, instrukcji

technologicznych , norm produktów spożywczych,

zajmowania się świadczeniem pomocy związanej z

badaniami w zakresie nowoczesnych technik i technologii,

kontrolowania jakości surowców i gotowych produktów,

uczestniczenia w badaniach i próbach przy wdrażaniu na

rynek nowych artykułów spożywczych,

kierowania zespołem ludzi i prowadzenia negocjacji.

Jakie można zdobyć umiejętności?
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JĘZYKI

KWALIFIKACJE

TECHNIK
ŻYWIENIA I USŁUG

GASTRONOMICZNYCH

HGT.02 
Przygotowanie i wydawanie dań
HGT.12 
Organizacja żywienia i usług gastronomicznych 

zainteresowane pracą w renomowanych restauracjach w

Polsce i za granicą,

kreatywne i pomysłowe,

posiadające zmysł artystyczno-estetyczny,

ceniące zdrową kuchnię

interesujące się nowoczesnymi trendami w żywieniu,

lubiące pracę w zespole.

Kto powinien wybrać ten zawód?
OSOBY, które:

sporządzania potraw zgodnie z zasadami racjonalnego

żywienia i ich estetycznego podania,

prawidłowego obsługiwania konsumenta,

prowadzenia własnej działalności gospodarczej,

projektowania i aranżowania wnętrz sal konsumpcyjnych,

układania menu codziennego i na przyjęcia

okolicznościowe

organizowania kompleksowej obsługi przyjęć

organizowanych w zakładach gastronomicznych oraz

imprez w warunkach nietypowych np. catering.

Jakie można zdobyć umiejętności?
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TECHNIK
PRZEMYSŁU
MODY

JĘZYKI

KWALIFIKACJE
MOD.03 
Projektowane i wytwarzanie wyrobów odzieżowych
MOD.11 
Organizacja procesów wytwarzania wyrobów
odzieżowych

zainteresowane są pracą w renomowanych zakładach

krawieckich w Polsce i za granicą,

lubią pracę z ludźmi,

cenią różnorodność i wyzwania,

chcą awansować i rozwijać się,

są ciekawe świata.

Kto powinien wybrać ten zawód?
OSOBY, które:

projektowania i stylizacji ubiorów

doboru tkanin i dodatków uwzględniając właściwości

użytkowe oraz przeznaczenie wyrobu

wykonywania modeli wyrobów odzieżowych

obsługi maszyn i urządzeń stosowanych podczas

wytwarzania wyrobów odzieżowych

konstrukcji i modelowania form odzieży

opracowania dokumentacji wytwarzania wyrobów

odzieżowych

projektowania procesu produkcyjnego

prowadzenia działań związanych z marketingiem mody.

Jakie można zdobyć umiejętności?
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JĘZYKI

KWALIFIKACJE

TECHNIK
STYLISTA

MOD.03 
Projektowane i wytwarzanie  wyrobów odzieżowych
MOD.15
Stylizacja ubioru i kreacja wizerunku

posiadają uzdolnienia artystyczne, są kreatywni,

łatwo nawiązują i podtrzymują kontakty z ludźmi,

posiadają wysoką kulturę osobistą oraz zrównoważenie

emocjonalne,

lubią i rozumieją modę.

Kto powinien wybrać ten zawód?
OSOBY, które:

projektowania i stylizacji ubiorów,

tworzenia własnych kolekcji,

organizacji pokazów kolekcji wyrobów odzieżowych,

kreowania nowego wizerunku klienta,

doradzania w zakresie doboru i wykonania makijażu oraz

fryzury, odpowiadających typowi urody klienta,

przeprowadzania metamorfozy,

planowania i organizowania spotkań, sesji zdjęciowych,

tworzenia stylizacji do różnych ról,

prowadzenia własnej działalności w zakresie stylizacji i

kreacji wizerunku.

Jakie można zdobyć umiejętności?
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TECHNIK
REKLAMY

JĘZYKI

KWALIFIKACJE
PGF.07
Wykonywanie przekazu reklamowego

PGF.08 
Zarządzanie kampanią reklamową

są komunikatywne, kreatywne oraz otwartych na nowe

doświadczenia,

są odpowiedzialne i systematyczne w działaniu,

posiadają zdolność koncentracji i podzielność uwagi,

posiadają umiejętności organizatorskie oraz pracy w zespole,

są otwarte na innowacje organizacyjno-techniczne i

technologiczne,

gotowe do stałego podnoszenia swoich kwalifikacji.

Kto powinien wybrać ten zawód?
OSOBY, które:

organizować sesje fotograficzne i filmowe na potrzeby

reklamy,

przygotowywać produkcje filmów reklamowych i reklam

radiowych,

organizować produkcje dźwiękowych nagrań reklamowych,

planować, rezerwować i dokonywać zakupu powierzchni i

czasu reklamowego w różnych rodzajach mediów,

testować projekty i przekazy reklamowe przed ich publikacją,

oceniać skuteczność i efektywność kampanii reklamowej,

tworzyć wizualizacje, identyfikacje firm i produktów (znaki

graficzne i logotypy).

Jakie można zdobyć umiejętności?
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PRZETWÓRSTWA
MLECZARSKIEGO

JĘZYKI

KWALIFIKACJE
SPC.02 
Produkcja wyrobów z wykorzystaniem maszyn 
i urządzeń
SPC.06 
Organizacja i nadzorowanie  produkcji wyrobów
mleczarskich

zainteresowane są pozyskiwaniem i dystrybucją mleka oraz

wszystkimi innymi czynnościami składającymi się na tę

bogatą i wieloaspektową dyscyplinę;

chcą poznać nowoczesne technologie stosowane w sektorze

przemysłu mleczarskiego;

pragną zgłębić podstawy mechaniki, gospodarki cieplnej i

chłodnictwa, których poznanie jest niezbędne do pracy w tej

branży.

Kto powinien wybrać ten zawód?
OSOBY, które:

dobierania i przygotowywania surowców, dodatków do

żywności i materiałów pomocniczych do produkcji wyrobów

mleczarskich;

planowania, przygotowywania i prowadzenia produkcji

wyrobów mleczarskich zgodnie z przepisami prawa

dotyczącymi produkcji wyrobów spożywczych;

obsługiwania maszyn i urządzeń, środków transportu

wewnętrznego, aparatury kontrolno-pomiarowej,

stosowanych w produkcji wyrobów spożywczych.

Jakie można zdobyć umiejętności?
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SZKOŁA BRANŻOWA

Kucharz

Cukiernik

Krawiec

Tapicer

Sprzedawca
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JĘZYK

KWALIFIKACJE

KUCHARZ

HGT.02 
Przygotowywanie i wydawanie dań

Po ukończeniu szkoły możesz kontynuować 
naukę w szkole branżowej II STOPNIA

interesują się przygotowaniem potraw,

mają wyczucie smaku,

lubią dbać o estetykę potraw,

mają wyobraźnię kulinarną,

podchodzą do gotowania jak do pasji,

chcą poznawać nowe smaki i rozwiązania w kuchni.

Kto powinien wybrać ten zawód?
OSOBY, które:

sporządzania potraw i napojów w sposób bezpieczny,

estetyczny, higieniczny i sprawny,

dbania o właściwe przechowywanie produktów składowych,

posługiwania się sprzętem kuchennym i urządzeniami,

umiejętności czytania ze zrozumieniem wszelkich instrukcji,

wykorzystywania nowoczesnych urządzeń

gastronomicznych do przygotowywania i serwowania

potraw,

stosowania receptur gastronomicznych,

prowadzenia własnej działalności gospodarczej,

przygotowywania i dekoracji potraw oraz napojów.

Jakie można zdobyć umiejętności?
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CUKIERNIK

JĘZYKI

KWALIFIKACJE
SPC.01
Produkcja wyrobów cukierniczych

Po ukończeniu szkoły możesz kontynuować 
naukę w szkole branżowej II STOPNIA

są zainteresowane tworzeniem i dekorowaniem słodkich

wypieków,

są kreatywne i operatywne w działaniu,

są zainteresowane odkrywaniem nowych smaków,

mają wyobraźnię i zmysł estetyczny,

lubią pracować w zespole.

Kto powinien wybrać ten zawód?
OSOBY, które:

produkcji wyrobów cukierniczych – ciast, lodów, czekolad,

projektowania i artystycznego dekorowania wyrobów

cukierniczych,

sporządzania półproduktów cukierniczych takich jak masy,

pulpy, glasaże

zasad prawidłowego przechowywania surowców i

gotowych produktów cukierniczych

bezpiecznej obsługi maszyn i urządzeń.

Jakie można zdobyć umiejętności?
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KWALIFIKACJE

KRAWIEC

MOD.03
Projektowane i wytwarzanie wyrobów odzieżowych

Po ukończeniu szkoły możesz kontynuować 
naukę w szkole branżowej II STOPNIA

zainteresowane są pracą w zakładach krawieckich w

Polsce i za granicą,

pragną poznać tajniki wytwarzania materiałów i odzieży,

lubią pracę z ludźmi,

cenią różnorodność i wyzwania,

chcą rozwijać się,

są ciekawe świata.

Kto powinien wybrać ten zawód?
OSOBY, które:

projektowania i stylizacji ubiorów,

doboru tkanin i dodatków uwzględniając właściwości

użytkowe oraz przeznaczenie wyrobu,

konstruowania podstawowych wyrobów odzieżowych,

modelowania podstawowych wyrobów odzieżowych,

obsługi maszyn i urządzeń stosowanych podczas

wytwarzania wyrobów odzieżowych,

opracowania dokumentacji wytwarzania wyrobów

odzieżowych,

wykonywania wyrobów odzieżowych.

Jakie można zdobyć umiejętności?
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TAPICER

JĘZYKI

KWALIFIKACJE
DRM.05 
Wykonywanie wyrobów tapicerowanych

Po ukończeniu szkoły możesz kontynuować 
naukę w szkole branżowej II STOPNIA

interesują się wyposażeniem wnętrz;

chcą poznać tajniki wytwarzania mebli oraz renowacji

elementów tapicerskich;

pragną poznać tajniki obsługi narzędzi, maszyn oraz

programów stosowanych w pracy tapicera.

Kto powinien wybrać ten zawód?
OSOBY, które:

organizowania stanowiska pracy oraz jego wyposażania;

dobierania materiałów potrzebnych do wykonania mebla

tapicerskiego określonego typu;

dobierania tkanin do typu i stylu wnętrza;

zakładania szkieletów czy urządzeń podtrzymujących

draperie, zasłony, kotary, firanki itp.;

oceniania jakości surowców włókienniczych, wyściółkowych

oraz materiałów i półfabrykatów stosowanych w tapicerstwie;

dobierania właściwego rodzaju tapicerki do konstrukcji

nośnej określonego typu i stylu mebla lub innych sprzętów

tapicerskich.

Jakie można zdobyć umiejętności?
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KWALIFIKACJE

SPRZEDAWCA

HAN.01
Prowadzenie sprzedaży

Po ukończeniu szkoły możesz kontynuować 
naukę w szkole branżowej II STOPNIA

lubią pracę z ludźmi,

są otwarte, sumienne i dokładne,

chcą wiązać swoją karierę zawodową z handlem,

posiadają zdolność rozwiązywania problemów,

posiadają umiejętności komunikacyjne na wysokim

poziomie.

Kto powinien wybrać ten zawód?
OSOBY, które:

przygotowywania towarów do sprzedaży,

przyjmowania dostaw,

wykonywania prac związanych z obsługą klientów,

realizacji transakcji kupna i sprzedaży,

prowadzenia ewidencji sprzedaży,

wystawiania dokumentów związanych z obrotem

handlowym,

korzystania z urządzeń i sprzętu technicznego

stosowanego w sklepach.

Jakie można zdobyć umiejętności?
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Dokumentyrekrutacja

oceny z języka polskiego i matematyki, 
punktów za uzyskanie świadectwa z wyróżnieniem, 
punktów za inne osiągnięcia (finaliści, laureaci
konkursów ...)
oraz punktów za udział w wolontariacie.

W przypadku większej liczby kandydatów niż miejsc, o
przyjęciu do klasy pierwszej decyduje suma punktów za:

świadectwo z wyróżnieniem                                                     10 pkt
inne osiągnięcia potwierdzone                                                 10 pkt
            oficjalnym pismem, dyplomem ... 
            (finaliści, laureaci konkursów ...)
wolontariat                                                                               8 pkt
ocena: celująca                                                                         6 pkt
ocena: bardzo dobra                                                                  5 pkt 
ocena: dobra                                                                              4 pkt
ocena: dostateczna                                                                    3 pkt 
ocena: dopuszczają                                                                    2 pkt

wniosek o przyjęcie do szkoły

świadectwo ukończenia szkoły podstawowej, 

wyniki egzaminu ósmoklasisty, 

zaświadczenie lekarskie o braku przeciwwskazań
zdrowotnych do kształcenia w zawodzie,

dokumentów dodatkowych takich jak: dokumenty
potwierdzające osiągnięcia edukacyjne, sportowe,
artystyczne oraz pracę w wolontariacie,

2 fotografie

orzeczenie do celów sanitarno - epidemiologicznych
(wcześniej szkoła wystawia skierowanie na badania)
orzeczenie do celów sanitarno - epidemiologicznych
umowa o praktyczną naukę zawodu (młodociany
pracownik)



d
la
cze

g
o

Z
SG

H
te
chnikum

info
rm

a
cje

ko
nta

kt
szko

ła
b
ra
nżo

w
a

WARSZTATY Z PIECZENIA I DEKOROWANIA

CIASTEK, PRZYGOTOWYWANIA DAŃ

Zajęcia i Warsztaty

WYJŚCIA DO WSPÓŁPRACUJĄCYCH ZE

SZKOŁĄ FIRM ORAZ ZAKŁADÓW

SPOTKANIA DLA ÓSMOKLASISTÓW

W SZKOLE (+48) 795 855 845

natajezierska@gmail.com

NATALIA JEZIERSKA

(+48) 56 642 77 52 wew. 23

mk.dluzynska@gmail.com

MONIKA DŁUŻYŃSKA

(+48) 56 642 77 52

warsztaty@zsgh.eu

WARSZTATY SZKOLNE



d
la
cze

g
o

Z
SG

H
te
chnikum

info
rm

a
cje

ko
nta

kt
szko

ła
b
ra
nżo

w
a

ZNAJDŹ NAS!

www.facebook.com/ZSGHGDZ

www.zsgh.eu



Dziękujemy

za uwagę!


